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REPORTAGE

Oubliez le cidre,

voici le vin blanc de kiwi bio! |

Au pays du cidre’, c’est une production originale qu’a choisi de lancer un
jeune Normand: du vin de kiwi bio. Gustave Lecadieu a miri son projet
dans le jardin familial, @ Belmesnil, prés de Dieppe, ou ses parents
cultivent les fameuses actinidias, lianes a kiwis. « Une année, nous avions
fait une grosse récolte de fruits et nous ne savions que faire du surplus.
Ma mére en a fait des confitures et je me suis dit : pourquoi pas ne pas

vinifier les kiwis restants et voir ce que cela peut donner ? Mon pére fait o ok

déja du cidre en amateur et je me suis appuyé sur sa méthode pour faire

de méme avec ce fruit.» J.P

Gustave Lecadieu n'a pas fait des études d'cenclogie. Il était
étudiant dans une école d’ingénieur du son. Pour gagner sa
vie, le jeune homme fravaille dans une épicerie fine dans le
centre-ville de Rouen et fait I'apprentissage des merveilles
culinaires qu'offre la région. Et puis, en 2017, le flash. Pourquoi
ne pas vinifier les nombreux kiwis du jardin de ses parents €
le jeune homme, qui a 24 ans aujourd'hui, se lance alors
dans la préparation d'une mixture, simplement dans un seau,
Aprés différents tests effeciués auprés de ses proches et amis
vel quelques ralés» précise--il, il réussit a frouver le bon
dosage. Résultat : une boisson qui ressemble & du vin blanc
moelleux, légérement pétillant, et dont la teneur en alcool est
de 13,5°, 340 bouteilles sont réalisées la premiére année de
ce vin primeur, comme le beaujolais car le fruit est cueilli et mis

en bouteille la méme année. Gustave commence sa
promotion via les bonnes caves & vins de Rouen, Dieppe et Le
Havre, et toules les bouteilles [qui se boivent fraiches, en
apéritif ou avec un framage] ont été écoulées. Pour obtenir
toutes les autorisations administratives et ainsi commercer sa
produclion, Gustave lecadieu a créé une sociélé : Le Pefil
alcoolier. Et il a investi : aménagement d'un local, acquisition
de cuves, de matériel de soutirage... Son salaire v est passé
mais il est optimiste. «Pour mon deuxiéme millésime, cette
année, jai rempli 3 200 bouteilles. les kiwis sont bio el
francais. Je les ai achetés & un producteur qui est situé entre
Bordeoux et Agen car les kiwis de lo maison ne suffisaient
plus.» Son vin est avjourd'hui commercialis¢ en ligne el
présenté dans une quinzaine d'épiceries fines.
www lepetitalcoolier.com e

L'abus d'alcool est dongereux pour la santé.
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